
Nombre Nombre Nombre

19 20 21

Catégorie Catégorie Catégorie

Junmaiginjo Junmai-Daiginjo Ginjo

Type Type Type

Semi-sweet Semi-dry Semi-dry

Teneur en alcool Teneur en alcool Teneur en alcool

15 15 15

Polissage Polissage Polissage

60% 20% 60%

Plats recommandés Plats recommandés Plats recommandés

Sushi, fruits de mer Tempura, aliments frits Plats mijotés

～SALON DU SAKE 2023～　NIIGATA SAKE INFORMATION

https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/

Fabriqué en 1993, ce saké ginjo est enfin en vente

après 30 ans de maturation qui lui donnent cet

arôme mûr et cette saveur profonde.

Nom de l'entreprise

TAKANO BREWERY CO.,LTD

Localisation

24-1Kiyama. Nishiku.Niigata.950-2253 Japan

URL de la page d'accueil

http://www.takano-shuzo.co.jp

Adresse électronique

fubuki1899@gmail.com

Numéro de téléphone

+81-25-239-2046

Nom de la personne de contact

Hideyuki Takano

Marque représentative

TOUSETUKA

コメント

Établie en １８９９

Nom du produit Nom du produit Nom du produit

TOSETSUKA FUBUKI ESHO

Ce saké Junmai Daiginjo de qualité supérieure a été enti

èrement fabriqué à partir de riz de Niigata poli jusqu'à

ne laisser que 20% du grain, puis laissé à fermenter à

basse température pendant longtemps.

Favori des New-Yorkais depuis 30 ans, ce saké offre un

excellent équilibre entre arôme élégant et goût

savoureux.

Présentation Présentation

http://www.takano-shuzo.co.jp/
http://www.takano-shuzo.co.jp/
mailto:fubuki1899@gmail.com
mailto:fubuki1899@gmail.com
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
http://www.takano-shuzo.co.jp/
mailto:fubuki1899@gmail.com

