Nom de I'entreprise

Etablieen 154 8

Yoshinogawa Co., Ltd

Localisation

4-8-12 SETTAYA,NAGAOKA-CITY, NIIGATA-PREF.,JAPAN 940-1105

URL de la page d'accueil

https://yosinogawa.co.jp,

Adresse électronique

k-ono@yoshil548.jp

Numéro de téléphone

+81-258-35-3000

Nom de la personne de contact

Kunihiro Ono

Marque représentative

Ginjo Gokujo Yoshinogawa

Nom du produit

Nom du produit

Nom du produit

Minamo Junmai Daiginjo

Tokubetsu Junmai
Gokujo Yoshinogawa

Sakagura no Awayuki premium

Nombre

7

Catégorie

Junmai-Daiginjo

Type

Semi-dry

Teneur en alcool

15

Polissage

40%

Plats recommandés

rosbif, fruits secs

Nombre

8

Catégorie

Tokubetsu Junmai

Type

Semi-dry

Teneur en alcool

15

Polissage

60%

Plats recommandés

porc a |'étouffée, brochettes
de poulet grillé

Nombre

9

Catégorie

saké pétillant

Type

Sweet

Teneur en alcool

8

Polissage

65%

Plats recommandés

Salade de péches blanches et
mozzarella
Carpaccio de poisson blanc

Présentation

Présentation

Présentation

Ce Junmai Daiginjo au gout doux et velouté ou se
développe la saveur du riz s'accorde avec de
nombreux plats.

Doux et onctueux, avec un goat ample faisant la
part belle a la saveur naturelle et a I'arome du riz.

Ce saké junmai effervescent se distingue par des ar
o6mes de fruits mars et le plaisir tactile des fines
bulles créées par la seconde fermentation.

~SALON DU SAKE 2023~

NIIGATA SAKE INFORMATION

https://www.niigata-sake.or.jp/salon_du_sake/
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