
Nombre Nombre Nombre

4 5 6

Catégorie Catégorie Catégorie

Junmaiginjo Junmaiginjo Junmai-Daiginjo

Type Type Type

Semi-sweet Semi-sweet sweet

Teneur en alcool Teneur en alcool Teneur en alcool

16 16 16

Polissage Polissage Polissage

55% 55% 50%

Plats recommandés Plats recommandés Plats recommandés

Langue de bœuf grillée au sel,

tempura de crevettes

nouilles hegisoba, perche à

gorge noire grillée au sel

Sashimi de poisson à chair

rouge, ayu grillé au sel
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Présentation Présentation

Le saké original mûri dans une chambre à neige

Un goût mystérieux réveillé par les montagnes

enneigées

Médaille de platine à Kura Master 2020.

Un saké à boire entre amis.

Présentation

Médaille d'or à l'International Wine Challenge 2021

Grande Médaille d'or au concours "Sakés délicieux

dans un verre vin" 2023.

Nom de l'entreprise

TAKANOI SHUZO Co.,Ltd

Localisation

3-7-67 Toei,Ojiya-shi,Niigata

URL de la page d'accueil

https://hatsuume.co.jp

Adresse électronique

r.yamazaki@hatsuume.co.jp

Numéro de téléphone

+81-258-83-3450

Nom de la personne de contact

RYOTARO YAMAZAKI

Marque représentative

DENYU

Nom du produit

Denyu　Junmai-Ginjo

Nom du produit

Koshino-Hatsuume　Storehouse

In　snow Junmai-Ginjo

Nom du produit

Takanoi Junmai-Daiginjo
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