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Des saveurs ¢€tonnantes afin de satisfaire
A | .

profondcment | ' ame. Un produitqui .

continue d €volue ]

de |l a région
Située a la mCme latitude que certaine%e relevergdgs,dé ssicol es pl us cél (
du monde, Niigata est un haut | ieu du saké, cet alcoo de grain ccl cbré au m(
titre que le vin. NIIGATA
Fierté de Niigata, | a plus grande région productHéhAIﬂ&Dﬁ du Japon, |l es sal
Niigata sont brassés avec |l e plus grand soi n, que Nii~ *a soit |e
producteur de sakés Ginjo* démontre | a fortae aspl (SAzK Lacristallisaton & s e
concentrer sur des sakCs de qualitc¢ plu8?9 pOwaeblskuWCSIa quantlté.desavoir_faire
Grace a4 des annces de recherche et de dével oppement dans | a rc¢g .t aux
A ~ ~ .. transmis .

compétences des brasseurs | ocaux, |l e goEt des sakés de Niigata es. toujours s
gagnant | a confiance des consommateurs et augmentant réguliCrement sa part
du marché domestiqgue au cours des 40 derni Cres fes.

Une esthctAlquunproduitpoIi o
aAI'lnstar de BOI’deal’:IX., de | a Bourgogne ou de valorisante Ce_telundlamanta Niigata est
région que vous apprécierez autant que son ak. d1e boi dans | aquelle
chacune des 892mai pbuns deasdkfombre par région de tout Ie
Japon?, met tout son -fcdhurre eaf isond'safvforiirr une expérience

gustative mémorable et enrichissante.

*donnces de 2021 concernant | es sakcis, G
/! Association des Brasseurs de Niigata
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Terroir de Niigata
Le fruit du climat
Niigata est réputce pou ses hivers enneigfCs. Cette neige agit comme un
purificateur d'air, crc€ant un environnemen i de de ba‘ss' |p6.
pour un air pur et wune ermentation | on Sk C
des riviCres jusqu' aux erres agri cc¢ € ‘ t 0 oy T Tl ‘é
heures d'ensoleillement de | "'CtC et <coOl u : e i L =t 7 ‘"\"’t"
utilisCes par de nombreuses brasseri. ‘ ! o 5.
neige hivernale I
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La fiertc¢c de NGNS

La fiert¢ d une r€gion

productrice de riz

Niigata s'"enorgueillit de |la plus gr
r

de riz du pays* et est | a premiCre
productrice de riz du Japon.

Les régions de moyenne montagne
Uonuma qui bénéficient de bonn
pédol ogiqgues et climati g

produire une excellent GATA

grace a des techniqgues
La plaine de Niigat a,
l'agriculture en raison de ses nombreuses

lagunes**, est devenue l'une des principales ;
régions greniers du pay
réf ormes agraires. -

*Données du MinsitCre 6de
© 2023 Niigata Sake Brewers Associatiilgata Sake Brewers Cooperative Association. All Rights Reserved. ** €tendue d'eau en I|liaison restreinte avec | a me
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Un condens¢ de | a rcgi

on

a | i nstar des grandes r¢gions viticoles du monde, Niigata cultive son
mai sons de ak¢ | ocales brassent | a plupart de | eurs sakés avec du ri z
apprc¢ci ¢ par |l a popul ation |l ocale, car Niigata possCde |l a consommati on
Plus qu'une simple boisson, | e sak¢ de Niigata est profondément enracin
source de fierté pour toutes |l es personnes concernces, de |l a producti on
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Pl us grande récolte de ri d Plus grand nombre de majso Plus grand consommati o
Culture locale des ingr e I pays du pays
Plus grande surface de plantation Le saké est brassé¢ | od nlLe saké est consommé |
et rendement du Japon On trouve des mai sons“p s Environ 3 fois la consommation du
|l es plus petits villages d vinparpersonne. t
environ 1 brasserie de sakc pour 25, UUuU
habitants.

*vente par personne, données du Myni
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La cristallisation de savoir-faire transmis

Niigata abrite |l es - Echigo Toji »,
excellant dans | art du brassage de
d'"annctes. I'l's apprennent constamment
sessions d'c¢tude au cours dagespgriee!| | e
biais d'une rivalité amicale.

En 1984, | 'Association des Brasse
ccol e japonai s efgjictbragseurs aua tedhrogues dee s
brassage du saké¢é, dans | e but de
faire et transmettre |l e gCne - Ec

Apprendre

ECHIGO
TOJI

HEr I tYe Affiner
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Un produit poli  REEIRVgRe[E=TgpElgls A . B

a& Niigat
réduire

poli que la moyenne nationale, avec un taux de polissage moyen de

57,0 %*,

Ce qu on
aprCs que |l e riz a €Ct¢é poli de

Il mportan
Niigat a
20 % des

Seimaibuai

r
q antite. PAK
st beaucoip pl
<

a, |l e brassage du sak¢ prii
autant que possible |l es g4

ce qui per met degolptr oglwi r

seimaiteididstde pbucentage de riz brun qui reste

I es f deteurs |

ts dans | a classificatio

est reconnue comme une r
u

n
¢
sakCs Gamapuai dbCIdapan*du(

Moyenne .
nationale Niigata

'63,4%; Meill eure qualitée

* EnquCte sur | 'état de la production de saké au cours ue B'as
** Données sur |l es expéditions de saké Ginjo (dont Junmaati o®Gi rdjes) Bde sls'eaysso diea
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Une est hctii

Un autre attrait de Niigat
provenant des montagnes et de la mer tout au long des
guatre saisons. Le sakc¢ de
peut Ctre dégusté avec des
est depuis longtemps pris¢t€
val orisant davantage | a qu
- Saké I éger et frais » no
Niigat a, |l e sak¢é de Niigat
de | a part des consommat eu
région de devenir | "une de
de sak€¢ au Japon.

que

v al

a est |l a disponi
Niigata, au gokFEt =
produits | ocaux e 5
comme sak¢ d accompagne =
al i=t=¢t—de_—ces—pr o8 =
urri par | "environ =
a_suscite toujour S=
r
s
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89 possibi

Form€e des quatre r
mai sons de sakc¢*, s
de Niigata est prod
caractcéristiques r¢

cultures alimentaires modernes.

| 1 t s

"
L)

€ gkaaisnest d®a dm,e t Miui, g &thau ed stu un haut | i e avec 89
oit |Ie plus grand nombre du pays. Baso phllosoph
uit quotidiennement dans une varic¢te¢ sav exploit
gionales de chaque maison de sakg¢, afln Ctre toujours

*En janvier 2023 11

© 2023 Niigata Sake Brewers AssociatNiilgata Sake Brewers Cooperative Association. All Rights Reserved.
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@ 2023

Un
de

produit
rel ever

gui
des

La culture du saké de Niig
aussi l e march¢ du -swm& ¢ de
croissance réguliCre et ou
grace aux efforts conjoint
du gouvernement, comme | a
formation des toji pour -faxe,
|l a recherche dans | es cent
explorer | es possibilités,
pour aider a ¢€largir | a popu
Centre d'
*Photo
Ni i gat a Saké NiateSSakerBewers £sopecativa Assoaiation. All Rights Reserved.

Ctudes

avec

sur

ai mabl e

Institut de recherche sur
le brassage de Niigata

e sak¢ de

autorisation

du

et

uni ver

Centr el2d’
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Niigata

Shinano

grands
HETNYES

Agano

20

choses
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Joetsu, Chuetsu, Kaetsu, Sado

Niigata comprend

du Japon.

l'archipel japonais lui-mC me ,

climatique
hi storique
culture | o
sak€é brass

Niigata au fil de I'eau

possCde | e

guatre r€gions, do

En raison de sa topograph

chaque r¢€gion prc€se

s, des caractcéristigques g

s IlégCrement différents,

cale. Cette diversité¢ se

¢ par | e plus grand nombr

Le fleuve Shinano est le plus long fleuve du Japon (367 km) et

plus grand volume d' eau,

grand fl euve du Japon

deuxi Cme plus
montagnes et les importantes chutes de neige de Niigata donnent
de haute

une eau de

fo

minéraux qui

producti on

de

nt es

ni v a

se jette

riz,

de

| es
dans
saké¢

ces
et

d ]

gran
aut
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20 choses 4 dcécouvrir s
Une diversité€ rc¢giona
topographie all ongCcCe
Niigata possCde un |ittoral allongé
s'"¢é¢tend sur environ 330 km, soit un
sépare Londres de Paris ou New York
expansion a donné naissance a une d
retrouve dans | '"individualit¢ des m
L'une des rares rc€gi ol
connabDtre de fortes cl
Niigata est | " une des régions du mo
l es plus i mportantes, en particulie

connu des chutes de neige de plus de 8 m (le record du monde pour

% . . R ;
c une rcgion habitce) La neige est e
B a Niigata, car elle agit comme un p

croissance des bactéries et crcant

pour le koji et les levures.
Source Coll ections numériques BibliothCque nationale de la diCte
L ouvrage encHpkudtsageppd®» quE837), décrit €galement | a vie dans ce pays de neige qu est Niigata.
15
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Des |l agunes formCes p.
dunes de sable du Japon

Les dunes de Niigata s'€étendent sur
fleuves Shinano et Agano. Elles se forment lorsque de grandes
qguantités de s¢&diments transportc¢s
sont ramentes sur | e rivage par | es
a
I
I

(@}

former de hauts dépEts Ce sabl e
provenant des montagnes, donnant [
nom de Niigata est dc¢riveEé de ces a

* €tendue d'eau en |iaison restreinte avec | a |
littoral

Bienfaits de | a ré¢for
plaine de Niigata

La plaine de Niigata, avec ses nom
Ctait a | "origine impropre a | a ri
colte de riz et d'autres produit
passion de nos ancCtres pour |
ace au détournement du fl euve Sh
drainage réputé Ctre |l e meilleur
ches et aux mesures d'approvision

n oQ — " O
O - 9 o

16
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N1 des récoltes de ri

Les terres fertiles de Niigata, ses ressources en eau abondantes, ses longs

ctés avec de |l ongues heures d'ensol
amplitude de température entre | e |
environnement i dc¢al pour |l a culture
rang du pays* en termes de superfic
récolté et de rendement, ce qui f ai
productrice de ri z shhkama apeh. Chgeal eime
grande qualité grace aux excellente
*Données du MinistCre de | "'agriculture, des for

Les sakés de Niigat a,
a |l a perfection

Seimaibuaimoyen Le brassage du sak€¢ a Niigata se ca
mi nuti euse et un sgmabuarsmoyeqestd€ 37,0 wE,. L
ce qui est nettement supérieur a | a
extérieure du riz contient de nombr
des goEts parasites. En &liminant ¢
maxi mum | a saveur du riz, todgtoEén ppu
Moyenne Niigata
EIDENE *Quantité de riz brun restant aprCs que |l es c¢
pourcentage.
**EnquCte sur | 'état de |l a production de saké

Shin etsu.



